
§xkaIą Fadgtawoufa nr 3
im. T]om§ila tłlorusa w Qtvłaeku

ul. Tadeusza Kościuszki28, 05-400 Otwock;
tel.: 22 788-64-61;
e-mail: sp3@oswiata-otwock.pl; www.qm3otwock,pI

Otwock, dn. 30 czerwca 2a21 r.

ZAPYTAbTIE OFERTOWE

Fl*r-^]-t^- Q-]ijlt§.Ł\L\rl o"koĘ Podstalł'Owej nr 3 im" Tomasza Morusa r,v Otwocku zaprasza do skła<lania oferry"
dorY^cą,'cicej zakupu pieca konwelcyjno-parowego oraz porlstawę otwarlą do pieca o wyrniarach:
83x85x72cm na potrzeby stołówki szJiolnej.

Wymagania fuŃcj onalno-techniczne pieca:

Wymiar1,(dł; szer; Ę?-s): B5x89x89 cm
Zasilanie:400 V
Waga: 90 kg
Moc: 11 kW
Wsad: 7 GN 1l1
Wytrvarzanie pary : natryskowe (iniekryjne)
Odległość międz1 półkami: 7 cm
Rodzaj zasi lania: elektryczne

Możl iwo ść pieczenia konwekcyj nego, goto r,vania fia p atz.'e oraz pieczenia
konr,vekc,vjnego z zapafowaniern - Combi
Mozliwość pracy w zakresie od 30oC do 280"C
Manualne ustawianie trybów pracy
Manualny panel sterowania
Technolo gia szy bkiego zaparowania
Regulowany stopień zaparowania w zatraesie od 0% do 100%
Manualny system odprowadzania pary
Autornatyc zna zrni,ara kierun]<u obrotu wenty latorów
System konrł,ekcj i urnożliwiaj ący pieczenie ciast
Regulowane nózki
Możlirvość ustawiania urządzei na sobie
Mozliłł,ość znriany kienrnku otwarcia drzwi ( nalezy zgłosić przed złozęniem
zamówienia )
System natychmiastorvego zŃrzpania rł,entylatorów po otwarciu dtrwi
Chłodzenie panelu sterowania
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Ofedy rraleą, złoĘó r,v zamkniętej kopercie z dopiskiem na kopercie ,piec" w Szkole Podstałvowej
nr 3 im. Tomasza Monrsa w Otwocku do 20.a7,2021 do godziny 15.00.
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